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LIEBE BRANDLHOF FREUNDE

Nach tiber einem Jahr freuen wir uns ganz besonders, Thnen
den neuen Brandlhofer, noch dazu im neuen Design, prisen-
tieren zu diirfen. Seit dem letzten Jahr und nach dem letzten
Lockdown, in dem wir leider fiir ganze sechseinhalb Monate
schlieflen mussten ist einiges passiert:

» Viele Teamauszeichnungen unserer Brandlhofer
» 35 kernsanierte Zimmer im Haupthaus

» 27 E-Ladestationen mit je 11 kW/h sowie
1 dffentlicher Schnelllader mit 150 kW/h

» Neue Auszeichnung mit dem Sport Gitesiegel
der »Sport Leading Company«

» Fiir das Greenkeeping am Golf & FufRballplatz wurde
in 14 neue innovative Maschinen investiert

Am 19. Mai durften wir den Brandlhof wieder 6ffnen und
mdochten uns bei allen Gisten, Firmen und Fufballmann-
schaften fiir diesen tollen Sommer und die groRartige Saison
bedanken!

Mit grofSer Vorfreude starten wir nun in den Winter und freu-
en uns sehr, dass wir Weihnachten und Silvester wieder mit
unseren Gisten feiern diirfen!

Bis bald im Brandlhof, herzlichst

Thre Birgit Maier, Alexander Strobl
sowie das gesamte Brandlhof Team

I

WEIHNAGHTEN & SILVESTER FEIERTAGSPROGRAMM

Lassen Sie das Jahr stimmungsvoll ausklingen und erleben Sie die Zeit rund um Weihnachten und Silvester im Brandlhof.

Freitag, 24. Dezember

Donnerstag, 30. Dezember

Wir freuen uns auf die Pinzgauer Buam, die uns mit ihrer

»16:30 Uhr  Saalfeldner Turmbliser, anschlieRend »19:00 Uhr  Italienisches Buffet heimischen Musik durch den Abend begleiten. Passend dazu
Weihnachtsengerl und Geschenke »20:45Uhr  Live-Musik an der Hotelbar bereitet unsere Kiiche ein Gutshofbuffet.
» Abends Heilig Abend-Menii mit Festtagssuppe
und Weihnachtsgans| Freitag, 31. Dezember In das neue Jahr starten wir mit den SchlagerSchlampen,
»23:00 Uhr  Katholische Christmette in der »15:00 Uhr ~ Nachmittagsjause »The Kings of SchlaRock«, eine neue, aufregende, schweif3-
Stadtpfarrkirche Saalfelden »19:00 Uhr  Cocktailempfang treibende und spannende Mischung aus Schlager und Rock
»19:30 Uhr  Galadinner — vier absolut authentische Musiker, die ihre Musik und

Samstag, 25. Dezember

»10:15 Uhr  Katholischer Weihnachtsfest-Gottesdienst
in der Stadtpfarrkirche Saalfelden
»19:00 Uhr  Galamenii » 01:00 Uhr

Sonntag, 26. Dezember (Relax-Tag)

» ab 21:30 Uhr Galanacht mit Fotobox und »4 Tequila«
» ab 00:30 Uhr Silvesternacht mit den
»SchlagerSchlampen«
Mitternachtsjause

Samstaog, 1. Janner

Neujahrsbrunch

Neujahrsschieffen der Historischen
Schiitzenkompanie Saalfelden
Traditionelles Wiener Schnitzel-Menii

Asiatisches Buffet

»19:00 Uhr  Internationales Galabuffet » 11:00 Uhr

» 13:00 Uhr
Montag, 27. Dezember (Relax-Tag)
»19:00 Uhr  4-Gang Gourmetdinner » 19:00 Uhr
Dienstag, 28. Dezember sonntag, 2. Janner
» 17:00 Uhr ~ Weinverkostung » 19:00 Uhr
» 19:00 Uhr  Gutshofbuffet mit den »Pinzgauer Buam«
»20:45 Uhr  An der Hotelbar spielen die Montag, 3. Janner

»Pinzgauer Buam« » 19:00 Uhr

Mittwoch, 29. Dezember

»19:00 Uhr  Vorspeisen-, Suppen- und Dessertbuffet,
Hauptgang serviert » 19:00 Uhr
»20:45 Uhr  An der Hotelbar spielen die »Blue Chilis«

4-Gang Gourmetdinner

Dienstag, 4. Janner

» ab 17:00 Uhr Freies Kartfahren mit dem OAMTC-Team *
Vorspeisen-, Suppen- und Dessertbuffet,
Hauptgang serviert

ihren Rock-Lifestyle leben und zelebrieren.

Weihnachten & Silvester im Hotel Gut Brandlhof

* € 20,~p.P. fiir 12 Minuten - ab 14 Jahre - bis 19:00 Uhr

Pinzgauer Buam

SchlagerSchlampen

GASTE ERZAHLEN - LOB TUT GUT

»Sehr empfehlend — Sehr gemiitliches Ambiente, super nettes Personal. Das Zim-
mer ist schon grof3, sauber und sehr grofiziigig eingerichtet. Ich war hier mit mei-
nem Hund. Und das war der Grund hierher zu kommen. Denn die Hunde sind hier
nicht nur erlaubt, sondern herzlich willkommen. Der Golfplatz, wo der Hund auch
mitkommen darf, ist sehr anspruchsvoll aber mit sehr schonem Ausblick. Grofszi-
gige Moglichkeiten fiir andere Aktivititen, z.B. fiir lange Spaziergéinge oder Joggen.
Ich habe einen sehr schonen Aufenthalt gehabt und komme sehr gerne wieder. «
Holiday Check — Mai 2021

»Ein Hotel mit Herz, jederzeit zu empfehlen — wunderbares, weitldufiges Haus mit
vielen tollen Angeboten. Schon beim Empfang wird man mit seinen Namen an-
gesprochen und sehr herzlich und aufmerksam auf die Corona-Vorschriften hin-
gewiesen.« Holiday Check — Juli 2021

(U
)

»Ferien mit Familie und Freunden im Brandlhof — Der Brandlhof erfiillte auf al-
len Ebenen unsere Erwartungen und Wiinsche! Es kann gewandert, geradelt, ge-
schwommen und Golf gespielt werden ohne zuerst mit dem Auto wohin fahren zu
miissen! Die Wilderer Alm eignet sich bestens fiir eine Feier und die regionalen,
kulinarischen Kostlichkeiten erfreuten sowohl Grofe als auch Kleine. Die Zimmer
sind gepflegt, viele neu renoviert mit funktionstiichtigem W-Lan. Die ganze Anlage
ist sauber, ohne die Gemiitlichkeit zu verdrdngen. Durch die Verwinkelung des Ge-
baudes wirkt es nicht protzig. Das ganze Personal ist kompetent und sehr hilfsbe-
reit. Wir konnen den Brandlhof in jeder Hinsicht nur empfehlen und das Beste zum
Schluss: unser Hund durfte dabei sein!« Tripadvisor — Juni 2021

»Top Service, sehr freundlich und das Gefiihl der Entspannung wird in jeden Be-
reich des Hauses gelebt. Danke hierfiir« Google — Mai 2021

»Wir waren mit einer Gruppe Golfer eine Woche im Brandlhof. Allesamt waren wir
von dem Personal, Zimmer, Wellnessbereich, Restaurant und Golfplatz begeistert.
Vorab wurden wir standig Giber die aktuellen Corona Bestimmungen informiert.
Wihrend des Aufenthalts wurde alle unsere Wiinsche erfiillt. 1000 Dank an das
gesamte Team! Wir sehen uns wieder!!!« Google — Juni 2021

»Ausgezeichnetes Hotel mit sehr guter Kiiche und einigen Sportangeboten mit
eigenen Tennisplétzen auflen und innen. Auch das SPA mit Familien- und geson-
dertem Bereich fiir Erwachsene ist schon und hochwertig gemacht. Fiir Golfer ist
das Hotel besonders zu empfehlen.« Tripadvisor — August 2021


http://www.brandlhof.com

TRAGK DAY MIT ALEXANDER STROBL

Ein schones »Ostergeschenk« machte unser Eigentiimer Alexander Strobl
unseren fleiffigen Mitarbeitern, die tatkriftig beim Zimmerumbau im Friih-

jahr mitwirkten. Am Ostermontag durften alle das Adrenalin des Motor-

sports spiiren und mit ihm einen Race Turn am OAMTC Fahrtechnik Zentrum

Saalfelden/Brandlhof miterleben... und sogar die kleinsten #brandlhofer waren
voller Eifer mit dabei.

Wir danken allen nochmals herzlich dafiir!

ABENDESSEN FUR FLEISSIGE HELFER

Als grofSes Dankeschon wurden alle fleifSigen Helfer, die beim Zimmerumbau im

Friihjahr mitgewirkt haben, von Birgit Maier zu einem gemiitlichen Zusammen-
sein mit Abendessen eingeladen. Unsere Brandlhofer verbrachten einen lustigen

Abend beim »Am Platzl« in Lofer.

MITARBEITER NEWS

Aufgrund von Corona konnten wir letz-
tes Jahr die Ehrungen der Mitarbeiter
nur im kleinen Rahmen machen. Nun
holen wir das gerne nach und feiern
insgesamt 120 Jahre »Brandlhof«!

(U
)

Vielen Dank fiir eure wertvolle Unter-
stiitzung und Treue — wir sind stolz
und froh, euch im Team zu haben!

30 Jahre 20 Jahre 15 Jahre

Paco Tomic Giinter Miihlberger Andrea Potscher

(Facility- & Guestservice) (Rezeption & Hotelbar) (Rezeption) und
Mit Juli 2021 hat Giinter die wohlver- Michael Wust

diente Pension angetreten, wir freuen
uns allerdings sehr, dass er uns immer
noch an der Rezeption aushilft!

(Facility- & Guestservice)

10 Jahre
Monika Fischer (Service) und
Martin Huber (Kiiche)

5 Jahre

Nicole Herzog (Vivid Spa & Beauty),
Eva-Maria Lenz (Reservierung),
Sebastian Karlon (Rezeption) und
Thomas Brotzner (Kiiche)

HERZLICHE GRATULATION AN UNSERE BRANDLHOFER

Helmut Rodlberger, unser »neuer«
Sommelier! Unser »Osterreich-Som-
melier« Helmut ist nun Diplom-Som-
melier und neben Serviceleiter Johann

Lisa hat die Lehrabschlusspriifung zur
Hotel- und Gastgewerbeassistentin mit
gutem Erfolg abgelegt! Herzlichen
Gliickwunsch!

I

Mit gutem Erfolg hat Leonie die erste
Klasse der Berufsschule fiir Hotel- und
GastgewerbeassistentIn abgeschlossen.
Wir sind stolz auf sie und gratulieren

Hannah hat die Lehrabschlusspriifung
zur Hotel- und Gastgewerbeassistentin
mit gutem Erfolg abgelegt! Herzlichen
Gliickwunsch!

aktuell der Zweite mit diesem Titel im
Brandlhof.

herzlichst!

Leonie Marie hat die Lehrabschluss-
priifung zur Gastronomiefachfrau be-
standen! Wir freuen uns fiir Sie und
sind natirlich super stolz! In der Kiiche
zaubert sie am liebsten, siiffen Schle-
ckereien!

I

THOMAS BALIAMIS VERABSCHIEDET SICH NAGH KNAPP 6 JAHREN

Brandlhof Hoteldirektor und Gastgeber
Thomas Baliamis im letzten Interview

Wie sind Sie in die Hotellerie gekommen
bzw. was genau haben Sie vorab gemacht?
»Meine Mutter hat in der Kiiche eines Bayri-
schen Lokals in Miinchen gearbeitet. Dort habe
ich als Schiiler an Wochenenden und in den
Schulferien gearbeitet und somit mein Taschen-
geld aufgebessert. Mit dem Job als Kellner habe
ich dann mein Studium finanziert.

Nach der Matura und dem anschlieenden
Sport Studium war ich 12 Jahre in der Reise-
branche fiir Reiseplanungen und als Destina-
tion Manager fiir Hotels titig und bereiste in
dieser spannenden Zeit mehr als 30 Lénder.
Nach diesen ganzen Erfahrungen als »Gast« in
verschiedenen Hotels wollte ich selbst ein Hotel
leiten und entschied mich somit die Hotelfach-
schule in Ziirich und die FH in Winterthur mit
dem Spezialgebiet »Sport Management« in der
Schweiz zu absolvieren. Nach dem Abschluss

war ich bei Movenpick/Ziirich, Accor/Stuttgart,
Novotel/Wien, Mercure/Salzburg und bin seit
1. Mai 2016 im Hotel Gut Brandlhof tiitig.«

Was war ausschlaggebend, dass Sie sich fiir
den Brandlhof entschieden haben?

»Auf alle Fille die Vielfalt und das einmalige
Angebot des Hotels, die Grofe sowie der ab-
wechslungsreiche Teil an Business- und Privat-
gisten. Vor allem war das Thema Golf & Spa
eine neue Herausforderung fiir mich und somit
der grofite Anreiz die Stelle anzunehmen. «

Welche Erneuerungen in den letzten Jahren
liegen Thnen besonders am Herzen bzw. wel-
che Auszeichnung finden Sie personlich am
wichtigsten?

»Es wird permanent renoviert und investiert, sei
es fiir Géste oder fiir Mitarbeiter — der Brandlhof
steht einfach nie still. Am Herzen lag mir die
Renovierung der Mitarbeiter-Wohnungen sowie
das Mitarbeiter-Restaurant. Die Auszeichnung
als ausgezeichneter Lehrbetrieb widerspiegelt

die gute Ausbildung welche unsere Lehrlinge
genieffen und somit sehr viel bei uns lernen.
Die Green Zertifizierung sowie das EU ECO
Label im Zusammenhang mit den ca. 30 E-La-
destationen fiir Autos ist ein Meilenstein in der
Hotellerie und zurzeit einzigartig im Salzburger
Land.«

Auf was sind Sie besonders stolz?

»Auf unsere Mitarbeiter die tdglich Thre Leis-
tung bringen und unseren Gisten einen scho-
nen und wunderbaren Aufenthalt ermdglichen.
Das Projekt FufSball — weil es so schnell erfolg-
reich wurde. Da Sport ein grofler Teil in meinem
Leben ist, freut es mich um so mehr, meine per-
sonliche Leidenschaft, Erfahrung und Wissen hier
einbringen zu konnen und das Unternehmen er-
folgreich in diesem Business zu integrieren. «

Wie sieht ein erfolgreicher Arbeitstag aus?
»Gliickliche Giste, gliickliche Mitarbeiter, gliick-
liche Eigentiimer und — last but not least — abends
eine gliickliche Familie bei mir zu haben.«

Welches ist Thr Motto?
»Ein gliicklicher Mitarbeiter wird auch einen
Gast gliicklich machen.«

»Nun ist es an der Zeit zu gehen und sich neuen
Herausforderungen zu stellen. An dieser Stelle
machte ich mich fiir die schone, spannende und
abwechslungsreiche Zeit bei allen Mitarbeitern,
Kunden und Partnern bedanken.

Es war mir personlich eine grofle Herzensan-
gelegenheit, zahlreiche Projekte gemeinsam
mit einem ausgesprochen tollen Team im
Brandlhof umzusetzen, wie zum Beispiel Green
Zertifizierung und Eco Label, Trainingslager fiir
internationale namhafte Fufballteams, Aus-
zeichnung Sport Leading Company sowie aus-
gezeichneter Lehrbetrieb. «

Was ich auf alle Fille vermissen werde — jeden
einzelnen Mitarbeiter, der den Brandlhof zu
dem macht, was er ist.«



SAVE THE DATES

Gut Brandlhof

HOTEL &

40 JAHRE BRANDLHOF FEIER

3. bis 6. Juni 2022

Es erwarten Sie:

» Sport Aktivititen
» Entertainment
» Golf Sessions

» Spaf}

» Kartfahren

» Outdoor Programm
» Galadinner mit Livemusik

» uvim.

CONFERENCE

BRANDLHOF GUP 2022

13. August 2022

» Brunch

» Startgeschenk & Halfway-Verpflegung
» Cocktailempfang

» Galadinner & Siegerehrung

» Party Night mit Livemusik

(.
)
Die Chronik des Hauses ldsst sich bis ins Jahr 1372 zuriickverfolgen. Der Hofname
stammt aus jiingerer Zeit. Vorerst war der Brandlhof dem Kloster St. Peter dienstbar Hotel Gut Brandinof heute
und besaR schon im 16. Jahrhundert das Erbrecht.
» 130 — 140 Mitarbeiter in Ganzjahresanstellung
Um 1520 gab es eine Teilung des Hofes in Ober- und Unterbrandlhof. Beide Hofe » 450 ha Grundfliche
wurden seit etwa 1533 von der Familie Préntl bewirtschaftet. » 200 Zimmer und Suiten
» [Iber 3.500 m2 Conferencecenter mit 23 Seminarriumen
Von 1372 bis 1965 hatte der Gutshof 33 verschiedene Besitzer. und modernster Ausstattung
» 6 Eventlocations
1979 erwarb Anton Maier, Kaufmann aus Wels in Oberdsterreich und Vater von » 1 FufSballplatz mit FIFA Zertifizierung und 1 Trainingsplatz
Birgit Maier, das Haflingergestiit » Gut Brandlhof« mit 480 ha Wald und Wiesen, 40 » 3.000 m? SPA & Wellness
Haflingern, 200 Hithnern und einer Eigenjagd. » 350 m? Fitnesscenter
» Restaurant mit 7 Stuben
Das Erdgeschoss des Gutshofes wurde noch teilweise als Stallung fiir die Haflinger » 100 Garagenpldtze, 200 Freiparkplitze
benutzt, im Herrenhaus waren einige Zimmer im ersten Stock, sowie die Wohn- » 27 E-Ladestationen und 1 Schnelllader mit 2 Anschliissen
halle fiir die damaligen Besitzer in Verwendung. » 1000 kKW Biomasseheizwerk fiir autarke Warmwasser- & Heizversorgung
» Trinkwasserversorgung durch Fassung von 7 Bergquellen und
Da der Tourismus stetig zunahm, entstand im Brandlhof eine Friihstiickspension, 80.000 I Tankvolumen
die in weiterer Folge zu einem Sporthotel umgebaut wurde. Dieses wurde 1982 mit » OAMTC Fahrtechnikzentrum mit Experience Center mit insg. 200.000 m2
rund 80 Zimmern, Hallenbad, Sauna, Tennishallen und Reithalle, erdffnet. » 18-Loch-Championship Course und Driving Range
» Hochseilgarten und Jagdbogenparcour
Bereits 1983 wurde der 18-Loch-Golfplatz errichtet, zahlreiche Bauetappen in ra- » 2 Tennishallen, 1 Squashhalle
santer Abfolge vergroferten den Brandlhof stindig und machen ihn zu einem un- » 2 Kegelbahnen
verwechselbaren Juwel in der Hotellerie und Gastronomie. » 3 Mitarbeiterhduser mit 75 Wohneinheiten
Heute wird der Brandlhof von den Eigentiimern Birgit Maier und Alexander Strobl
gefiihrt. Wk
(N
S
1373-1978 1979 1982 1983 1985 1989 1993 2000
Jahrhundertelange land- Anton Maier erwarb das Erdffnung als Sporthotel Griindung des Erweiterung auf Bau des OAMTC Neubau der Hotelhalle Erweiterung des Konferenz-
wirtschaftliche Nutzung damalige Haflingergestiit mit 80 Zimmern, Golfclubs Gut Brandlhof 130 Zimmer Fahrtechnik Zentrums und des SPA-Bereiches, bereiches auf 3.000 m?
des Anwesens durch Gut Brandlhof Tennishalle, Reithalle, Erweiterung auf
insgesamt 33 Besitzer Hallenbad & Sauna 150 Zimmer
2021 2020 2018 2018 2017 2016 2012 2007
Umbau von 35 Zimmern im  Umbau von 36 Zimmern im Neubau des dritten Eroffnung des hoteleigenen Umbau von Junior- Eroffnung Erweiterung auf 200 Erweiterungsbau Brandlhof
Haupthaus sowie Errichtung ~ Haupthaus und Restaurant-  Mitarbeiterwohnhaus, lodge ~ Fufballplatz mit FIFA-Ma- und Premiumsuiten, markenneutrales Zimmer, zweites Mitarbeiter-  »West«: Neue Tagungsbe-
von 27 E-Ladestationen verschonerungen und einkehr | restaurant & f8en und anliegender Unterbrandl und autohaus wohnhaus mit insgesamt 75 reiche, Erweiterung auf 185
lounge Trainingsfldche Mitarbeiter-Speiseraum Wohneinheiten entsteht Zimmer, EventO




Gut Brandlhof

HOTEL

GUTSCHEIN-KALENDER 2022

Pro Person bzw. Zimmer und Aufenthalt ist ein Gutschein einldsbar.
Mindestaufenthalt zwei Nichte, giiltig fiir Privatgéste.

€ 40, Gutschein fiir eine Anwendung im
Vivid Spa, pro Person und Aufenthalt.

JANUAR % FEBRUAR

& CONFERENCE

Gutschein fiir einen Signature Cocktail an
der Hotelbar, pro Person und Aufenthalt. :

Eine Flasche Jubildumswein
pro Zimmer und Aufenthalt.

Fiir alle Giste im April:
Indoor Sportangebote kostenlos.  :

40 % Rabatt auf Suiten und Premiumsuiten
pro Zimmer und Buchung.  :

Bei Familienbuchungen gibt es 40 % Rabatt
auf das zweite Zimmer, pro Buchung.

Eine gratis Bergfahrt
pro Person und Aufenthalt.

Sommerfest fiir alle am 13. August und
€ 40,— Nenngeld beim Brandlhof Cup.

Gutschein fiir 1 Nachmittagsdessert oder 1 Eis mit
3 Kuglen nach Wahl, pro Person und Aufenthalt.

 NOVEMBER

Thr vierbeiniger Liebling schlift den
ganzen Oktober kostenlos bei uns.

0KTOBER

Kostenloser Early Check-in und kostenloser
Late Check-out bis 15:00 Uhr, nach Verfiigbarkeit.

 DEZEMBER

40% Rabatt auf alle Brandlhof Artikel,
erhiltlich an der Hotelrezeption.



BRANDLHOF LEARNING

Fin ehemaliger Brandinof-Lenrling
im Interview

Peter Reithmayr — gebiirtig aus Steyr,
Obertsterreich — ist mit 15 Jahren fiir seine
Lehrausbildung zum Koch in den Brandlhof
gekommen. Nach drei Jahren Lehrzeit und
einer Fixanstellung als Commis de Cuisine,
seiner Einberufung zum Bundesheer, mehre-
ren Stationen in 5-Sterne Hotels in Osterreich,
der Schweiz, in Irland sowie in den USA kehrte
er als Chef Tournant (Commis am Garde-
manger sowie Demi Chef in der Patisserie)
in den Brandlhof zuriick. Nach zwei Jahren
in Saalfelden entschied sich Peter fiir eine
Saison auf einem Kreuzfahrtschiff und ging
anschliefend nach Deutschland.

Heute ist er Kiichenchef des Gourmetrestau-

rants eines exklusiven 5-Sterne Wellness-Re-

sorts in Oberdsterreich, wo er 2 Hauben und 3 Gabeln sowie
mehrere Kochloffel »erkochte« — und gliicklicher Papa einer Tochter.

Wieso hast du dich dazu entschieden, Koch zu werden?
»Ich hab* schon sehr friih gewusst, dass ich in die Gastronomie will... und Service
war nichts fiir mich.«

Wieso hast du dich fiir eine Lehre am Brandlhof entschieden?

»Das war eigentlich Zufall. Ich hatte mich zuvor in einem Betrieb in Oberdster-
reich beworben, dessen Gastgeber mir erzihlt haben, dass ihr Sohn am Brandlhof
gearbeitet hat und es sicher auch mir gut gefallen wiirde. Somit habe ich mich

eben im Brandlhof beworben. Ich war sofort
begeistert, da ich noch nie zuvor in so einem
grofen und vielseitigen Hotel gewesen bin. «

Welche Auszeichnungen hast du bereits
»erkocht«?

»15 Punkte und 2 Hauben bei Gault & Millau,
3 Sterne bei a la Carte, 3 Gabeln und 91 von
100 Punkten bei Falstaff, 3 Kochloffel sowie
die Auszeichnung »Top 50 Koch Osterreich«
bei Schlemmer Atlas, 3 Kochhauben sowie
»Konzept des Jahres« beim »Grofer Hotel-
und Restaurantguide«, 4 Lilien im Relax
Guide, drei Siege beim World Travel Award und
5 Diamonds Award. «

Wenn du an deine Brandlhof-Zeit zuriick-
denkst — woran denkst du zuerst?
»An die tolle Zeit mit meinen Freunden und
Kollegen im Personalhaus sowie natiirlich an
die vielen wertvollen Dinge, die ich dort gelernt und fiir meinen Weg
mitbekommen habe. «

Wodurch zeichnen sich deine Gerichte vor allem aus?

»An der Einfachheit - dass der Geschmack immer zuerst kommt und die Gerichte
so zusammengestellt werden, dass man alles gemeinsam essen kann. Aber eigent-
lich koche ich einfach das, was ich kochen will.«

Hast du ein spezielles »Rezept«, um in der Kiiche Ordnung und Uberblick
zu wahren?

»Ich stehe selbst tiglich in der Kiiche, wir sind ein kleines Team und somit geht
alles Hand in Hand. «

?@\9‘—”‘—‘

REZEPT AUS DER
BRANDLHOF-KiIGHE

Spaghetti mit Rucola & Kirschtomaten

4 Portionen - einfach zubereitet

B

Zutaten:
300 g Spaghetti - 1 Knoblauchzehe - 250 g Kirschtomaten
2 Bund Rucola - Salz, Pfeffer - Olivencl

Zubereitung:
Die Spaghetti in reichlich Sa bissfest kochen. Die Kirsch-
tomaten halbieren, den Ruc chen und grob schneiden. Die
Knoblauchzehe schilen, blttrig schneiden und in Olivencl leicht
anschwitzen. Gekochte Spaghetti, htomaten und Rucola bei-
fiigen, mit Salz und Pfeffer wiirzen, durchschwenken.

Tipp: Den Knoblauch nur leicht anschwitzen, sonst wird er bitter. Zum
Ausgarnieren kann man frittierten Rucola tiber die Spaghetti geben.

Getrankeempfehlung: Gleich & Gleich gesellt sich gern.

Einfacher, nicht zu si Veifwein aus Italien gibt den
optimalen Begleiter fiir solches Gericht. Soave oder Pinot Grigio.

39 NEUE ZIMMER IM HAUPTHAUS

Piinktlich zur (Wieder-)Eroffnung der Hotellerie und Gastronomie am 19. Mai
2021 wurden 35 kernsanierte Zimmer im Haupthaus fertig. Ausgestattet mit
neuester Technik, 58 " Panasonic Fernseher, modernen Badezimmern, innovativen
Mcbeln und extravaganten Feinheiten und realisiert von Betrieben aus der Region.
Die alpinen Zimmer vereinen mit traditionellen Holz- und Dekoelementen warme
Gastlichkeit mit einem modernen Touch.

Neben neuen Fenstern und Balkontiiren wurden die Zimmer auch mit neuen
Teppichen, Vorhingen und einer neuen Gesamtméblierung ausgestattet.

Helle Badecinheiten mit modernen Walk-in-Duschen, grofle Raume, schnelles
Internet und komfortable Matratzen werden von unseren Gsten besonders ge-
schitzt. Es ist und bleibt aber eine stindige Herausforderung, die Waage zwischen
Regionalitit, Tradition und Moderne zu halten.

I
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HOTEL GUT BRANDLHOF INVESTIERT
RUND 2,5 MILLIONEN EURO IN WEITERE
NAGHHALTIGKEITSMASSNAHMEN

Zwei Jahre ist es nun her, dass wir mit dem Osterreichischen Umweltzeichen und
dem EU-Ecolabel fiir unser umfassendes und zielgerichtetes Nachhaltigkeits-
konzept ausgezeichnet wurden. Seitdem wurden rund 2,5 Millionen Euro in die
Umsetzung weiterer Maffnahmen investiert — vor allem im Bereich E-Mobilitit.

Fiir die Eneraiewende braucht es neue Ideen

Im EU-Vergleich hat Osterreich im Verkehrssektor den dritthchsten CO-Ausstof pro
Kopf. In Summe reden wir von rund 20 Millionen Tonnen CO2-Emissionen im Jahr
2020. Das ist weit entfernt von dem Klimaziel fiir 2030 mit 6,2 Millionen Tonnen'.
Damit die Energiewende gelingen kann, braucht es also neue Ideen, um klimaneu-
trale Mobilitdt in die Breite zu bringen. Und das liegt auch in der Verantwortung der
Hotellerie, ist Hoteldirektor Thomas Baliamis tiberzeugt: »Die Rolle der Hotellerie
sollte klar sein: gesellschaftliche Verantwortung iibernehmen und Unternehmens-
strukturen nachhaltig ausrichten. Nicht zuletzt deshalb haben wir unser Angebot
im Bereich E-Mobilitdt in den letzten zwei Jahren noch einmal deutlich erweitert.«

! Quelle: Verkehrsclub Osterreich, VCO
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Knapp 30 E-Autos konnen im Brandinof parallel aufgeladen werden

Seit Juni gibt es auf dem Hotelareal 29 Moglichkeiten, sein E-Auto aufzuladen. Ein
offentlicher Schnelllader mit bis zu 150 Kilowatt Leistung und zwei Anschliissen
steht gleich an der Einfahrt von der Bundesstrafle zum Brandlhof.

27 weitere Ladepunkte mit bis zu 11 kKW verteilen sich auf das Golfrestaurant »die
einkehr — restaurant & lodge«, den offentlichen Hotelparkplatz und die Parkdecks.

»Damit ermdglichen wir unseren Gésten ihr Auto laden zu kénnen, wann sie
mdéchten, erklért Baliamis.

»Heutzutage ist die fehlende Ladeinfrastruktur ndmlich immer noch eines der
grofSten Bedenken bei der Entscheidung fiir oder gegen E-Mobilitdt. Dass wir hier
so gut aufgestellt sind, schétzen sowohl unsere privaten als auch unsere Firmen-
kunden sehr.«

E-Infrastruktur wird zum neuen Must-have der Hotellerie

Der schonende Umgang mit endlichen Ressourcen, soziales Engagement und die
Unterstiitzung von regionalen Betrieben wird schon ldnger von Hotelgdsten nach-
gefragt — Tendenz steigend.

Dass eine gute Infrastruktur im Bereich E-Mobilitdt bald wie WLAN oder E-Bikes
zur Standardausstattung der Hotellerie werden konnte, sieht auch Hoteleigentiimer
Alexander Strobl:

»Businessgiste machen 60 Prozent unseres Umsatzes aus. Wegen der anliegenden
OAMTC-Fahrttechnikzentren gehéren auch groRe Autokonzerne zu unseren
Gisten. Die Halfte ihrer Mitarbeiter reist mittlerweile mit E-Autos an. Viele unserer
Hotel- und Tagesgéste kommen heute schon mit E-Autos. In néchster Zeit wird das
rasant zunehmen. Da bin ich mir sicher.«

Ladeinfrastruktur im Brandihof

» 1 offentliche Schnellladestation mit 150 kW

» 12 Ladepunkte (Wallboxen) am HotelauRenparkplatz 1 mit je 11 kW
» 10 Ladepunkte (Wallboxen) im Parkdeck -1 je 11 kW

» 3 Ladepunkte (Wallboxen) im Parkdeck 0 je 11 kW

» 2 Ladepunkte (Wallboxen) in der Golfstrafle je 11 kW

Alle zuginglichen Wallboxen am Parkplatz P1, den Parkdecks sowie die
beiden Wallboxen in der Golfstrafe werden nach kWh abgerechnet.

Kosten

€ 0,30 pro kWh fiir Inhaber der Salzburg AG App und € 0,36 pro kWh fiir
andere Benutzer. Bei den Wallboxen in den Parkdecks werden zuziiglich
Parkgebiihren verrechnet.
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FUSSBALLNEWS
Di Eite auf dem Brandinof-FuBbaliplatz

Diesen Sommer logierten wieder weltberiihmte und erfolg-
reiche Mannschaften bei uns am Brandlhof.

24.05.—02.06.2021 — Ungarische Nationalmannschaft
in Vorbereitung auf die EURO 2020

22.06.—10.07.2021 — Shakhtar Donetsk aus der Ukraine

11.07.—25.07.2021 — FC Liverpool

25.07.—31.07.2021 — RB Leipzig

Der Einsatz des gesamten Brandlhof-Teams macht sich be-
zahlt: Innerhalb kiirzester Zeit hat der Brandlhof die Region
Saalfelden zur Destination fiir die weltbesten FufSballclubs
entwickelt.

2020 und 2021 begriifiten wir unter anderem den FC Liver-
pool mit Jiirgen Klopp auf dem hauseigenen Fuballplatz.

»Wir sind wirklich sehr stolz, in so einer kurzen Zeit, bereits
so viele namhafte Mannschaften bei uns im Brandlhof be-
griifit zu haben«, so Hoteldirektor Thomas Baliamis.

»Das ist eine Bestétigung fiir unser Haus, unsere Abteilungen
sowie unsere Greenkeeper. Es ist toll zu sehen, wie das Projekt
>Fufball< nun Friichte trdgt und wir freuen uns auf das, was
noch kommt.«

»Mit professionellen FufSballplétzen, hochklassiger Hotelle-
rie, perfekter Organisation und Gastfreundschaft bietet sich
im Pinzgau alles, was Spitzen-Teams fiir ein erfolgreiches
Trainingscamp brauchen«, erkldrt auch Marco Pointner,
Geschiftsfiihrer der Saalfelden Leogang Touristik:

»Wir sind stolz, dass wir in der Region solche optimalen Be-
dingungen bieten kénnen. Es ist flir uns eine Ehre, dass sich
die Klubs so zahlreich fiir Saalfelden Leogang entscheiden.

Viele von ihnen sammeln bei uns schon zum wiederholten
Male Kraft fiir die ndchsten Aufgaben. Fiir uns sind die
Trainingscamps der Stars auch ein wertvoller und wichtiger
wirtschaftlicher Impuls.«

NAGHHALTIGKEIT UND REGIONALITAT

als Wegweiser am Golfplatz Gut Brandinof

Im vergangenen Jahr haben wir die Golf & FuSballplatzptle-
ge neu organisiert und mit der Anschaffung von 14 neuen
Maschinen kriftig investiert. Das bewzhrte Greenkeeperteam
rund um Florian Pokorny konnte mit den innovativen
Pflegegeriten die Platzqualitit nochmals erhdhen. Unser
Head Greenkeeper Florian erzihlt von seinem neuen Lieb-
lings-Arbeitsgerét — den Griinsroller von Salsco:

Wie lange bist du nun schon am Brandlhof?

»Seit 2014. Da habe ich als Greenkeeper am Golfplatz
angefangen. Ein Jahr spater machte ich die Aus- und Weiter-
bildung zum Head Greenkeeper und {ibernahm sogleich
auch das Team der Greenkeeper. «

Gibt es ein Lieblingsgrundstiick oder Lieblingsloch am
Golfplatz Gut Brandlhof?

»Bahn 10 und 12, am schonsten am frithen Morgen. Durch
die groen Fldchen des Brandlhof gibt es viele schdne Be-
reiche und freie Natur.«

Was ist das Schonste an deiner Arbeit?
»Teamarbeit und Zusammenarbeit mit netten Kollegen am
Brandlhof. Diesen groflen und modernen Maschinenpark zu

verwalten und einsetzen zu diirfen. Kontakt mit verschiedenen
Menschen, speziell Profis im Sportrasenbereich, tiberregional.
Theorie und Praxis etfolgreich zu verbinden, Probleme zu L-
sen. Personlich und Professionell an den vielen verschiedenen
Aufgaben zu wachsen und die Qualitit zu steigern. «

Was macht den Griinsroller so besonders?

»Die Flichenleistung und die fiir uns gute Mischung aus Gro-
e und Gewicht, da wir den Roller nicht nur auf den Griins
sondern auch auf anderen Rasenflachen einsetzten, zum Bei-
spiel dem Fufballplatz. Die Griins sind merklich treuer diese
Saison (Qualitit) und vor allem wirkt sich das regelmifige
rollen sehr positiv auf die Gesundheit der Griser aus.«

Wie viele Betriebe kennst du in Osterreich die ebenfalls
einen Griinsroller haben?

»Einen Roller dieser GrofSe kenne ich an keinem anderen
Standort. Wir sind da wohl Pioniere. «

Wie viele Stunden ist der Griinsroller pro Tag im Einsatz?
»Es ist ganz unterschiedlich, aber so ca. 3,5 Stunden pro
Tag. Wichtig zu erwihnen ist auch, dass wir Greenkeeper alle
Gerite selber warten/tiberpriifen und auch reparieren.«
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SPORT LEADING GOMPANY
Gut Brandinof setzt neue Standards fiir die Hotellerie

Als erstes und einziges Hotel mit dieser Zertifizierung setzt der Brandlhof auch fiir die Branche selbst
neue Mafstibe: »Gerade das letzte Jahr hat deutlich gezeigt, wie wichtig innovative Konzepte fiir
die Hotellerie sind«, betont Hoteldirektor Thomas Baliamis. Und der Einsatz macht sich bezahlt:
Innerhalb kiirzester Zeit hat der Brandlhof die Region Saalfelden zur Destination fiir die weltbesten
Fufballclubs entwickelt. »Die Vielfiltigkeit an Sportméglichkeiten zeichnet unser Hotel aus. Damit
mdchten wir nicht nur unseren Gsten ein besonderes Erlebnis bieten, sondern auch den Wirtschafts-
faktor Sport in unserer Region stirken. Und so regionales Wachstum und Arbeitspldtze sichernc,
erkldrt Thomas Baliamis. »Dass wir dafiir heuer wieder mit dem Sportgtitesiegel zertifiziert wurden,
macht uns stolz.«

Anton Pichler — GF der Zertifizierungsstelle PP Sport Management GmbH — mit Hoteldirektor Thomas Baliamis

BESUCHEN SIE UNS ONLINE

www.brandlhof.com
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GOLFNEWS
Brandinaf Gup 2021

56 Starter, sommerliche Temperaturen, sensa-
tionelle Platzverhdltnisse, sportliche Hochst-
leistungen und eine rauschende Party... das war
der diesjdhrige Brandlhof Cup! Die Brutto-Ge-
winner des 34. Brandlhof Cup lauten wie folgt:
Elfriede Gappmaier, GC Gut Brandlhof

(21 Bruttopunkte)

Noah Blaickner, GC Gut Brandlhof

(40 Bruttopunkte)

Brutto-Gewinner des Brandlhof Cup — Elfriede & Noah

/e

Gratulation, Manner
Unsere Jungs haben heuer im August die Mann-

schafts-Staatsmeisterschaft Herren Div. 5c ge-
wonnen und steigen somit in die 4. Division auf!

Das Team des GC Gut Brandlhof

Brandinof Glubmeisterschaft 2021

Der amtierende Clubmeister Noah Blaickner
spielte an beiden Tagen eine 1 unter Par Runde
und gewann mit 142 Schlagen.

Netto Gewinnerin Helga Herbst und Netto Ge-
winner Dominik Ecker haben beide mit einer
super Runde und 37 Nettopunkte den Preis
nach Hause geholt!

Dominik Ecker, Noah Blaickner und Helga Herbst

FOLGEN SIE UNS AUF © K1 @

Instagram - Facebook - YouTube

Hotel Gut Brandlhof GesmbH & Co 0G
Hohlwegen 4 - 5760 Saalfelden - Osterreich
Tel. +43 (0)6582 7800-0 - Fax DW-598
office@brandlhof.com - www.brandlhof.com

Gut Brandlhof

—— HOTEL & CONFERENCE ——
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